
Private Label 
in Premiumqualität
Von der Konzeption bis hin zum marktreifen Produkt 
setzen wir Ihre Eigenmarke um.
Wir begleiten Sie während des gesamten Entwicklungs-
prozesses Ihrer Eigenmarke – von der ersten Idee bis zur 
Fertigstellung des Produkts. Unsere Expertise in Ernäh-
rungsphysiologie, Herstellung und Kenntnisse des Marktes 
und Sortiments ermöglichen es uns, Rezepte zu erstellen, 
die auf Ihre Bedürfnisse abgestimmt sind.
Rezepturen für jeden Anspruch
Unser umfangreiches Sortiment 
umfasst Rezepturen für alle Altersgruppen!
Unsere Rezepturen enthalten sorgfältig ausgewählte Zu-
taten, die höchste Qualität und Geschmack garantieren. 
Darüber hinaus bieten wir Ihnen die Möglichkeit, inner-
halb unserer Marke abwechslungsreich zu füttern, um 
sicherzustellen, dass Ihr Haustier eine ausgewogene  
Ernährung erhält und gleichzeitig den Genuss unserer 
verschiedenen Rezepturen genießen kann.

• �Welpe und Kitten
• �Erwachsen
• �Sensibel
• �Leicht / Vegan
• �Kreativ
• �Snacks
• �Suppen

Wir unterstützen Sie 
bei allen Schritten
Nach der Festlegung der Rezeptur für Ihre Futtermarke fol-
gen weitere Schritte, um die Produktion und Vermarktung 
zu planen und umzusetzen.

Dabei beraten wir Sie gerne.

Nachhaltiges
Nassfutter und Snacks

für Hunde & Katzen
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Proteinquelle Ergänzungen Nährstoffe

Bio-Rind Bio-Karotten Chrom

Bio-Huhn Bio-Kartoffeln Zink

Bio-Ente Bio-Süßkartoffeln Mangan

Bio-Gans Bio-Äpfel Calcium

Bio-Pute Bio-Reis Eisen

Wild Bio-Fenchel Selen

Fisch Bio-Zucchini Natrium

Hirsch / Reh Bio-Cranberries Selen

Kaninchen Bio-Blaubeeren

Schaf Bio-Katzenminze

Ziege Bio-Rosmarin

Pferd Bio-Buchweizen

und weitere und weitere und weitere

Ihre individuelle 
Eigenmarke
Sind Sie daran interessiert, Ihre eigene Futtermarke 
mit Ihren eigenen Ideen zu entwickeln?
Unser Team von Experten steht Ihnen bei der Umsetzung Ihrer  
Ideen und bei der Entwicklung Ihrer eigenen Futtermarke zur 
Seite. Wir helfen Ihnen bei jedem Schritt des Prozesses, von 
der Konzeption und Formulierung Ihrer Rezepturen bis hin 
zur Verpackungs- und Etikettengestaltung.
Wir beraten Sie gerne dabei!

In einem ersten Gespräch 
teilen Sie uns Ihre Vorstellung mit: 
• �Bio oder Konventionell
• �Hund und / oder Katze
• �Ergänzungsfutter oder Alleinfutter

und die Ernährungsgruppen
• �Welpe / Kitten
• �Erwachsen
• �Sensibel, Leicht oder Pur

Rezeptur-Entwicklung
Ob Alleinfuttermittel oder 
Ergänzungsfuttermittel als Basis-Menüs:
Unser erfahrenes Team unterstützt Sie bei der Gestaltung 
der Rezeptur. Wir bieten eine breite Auswahl an tierischen 
Proteinquellen sowie weiteren Zutaten, um ein Menü 
komplett zu machen, damit Ihr Tier notwendige Nährstof-
fe und Energie erhält, für ein gesundes und vitales Leben.  
Manchmal geht es nicht ohne ernährungsphysiologische 
Zusatzstoffe. 

Hier bieten wir auch entsprechende Vormischungen,  
die nicht mehr als nötig enthalten.

Dabei beraten wir Sie 
auch gerne.

Schonende 
Herstellung
Wir bieten auserlesene Rezepturen, 
wie man sie auch selbst kochen würde.
Hochwertige Zutaten werden so ausgewählt, dass sie 
den Bedürfnissen unserer Vierbeiner gerecht werden. 
Diese Zutaten werden dann vermischt, in Dosen oder Pouch 
abgefüllt und in modernen Autoklaven schonend erhitzt. 
Allein durch diese Art der Produktion gelingt es, die Nahrung 
bis zu 36 Monate haltbar zu machen.
Wir verzichten dabei auch auf Zusatzstoffe 
wie z.B. Aroma-, Lock-, Farb- oder Konservierungsstoffe.

Sorgfältige Produktion 
in Kaltabfüllung
Wir produzieren in der sogenannten Kaltabfüllung:
Die gewolfte Fleischmasse wird mit ca. 4 ° C in Dosen und 
Beutel abgefüllt, um einem Bakterienwachstum während 
des Abfüllprozesses vorzubeugen. 
Danach werden die Produkte verschlossen und schonend 
in Wasserdampf erhitzt. Allein durch diese Art des Produk-
tionsprozesses und ganz ohne Konservierungsstoffe gelingt 
es, das Futter sehr lange haltbar zu machen.

Rezeptur-Bausteine
Alle Rohstoffe werden sorgfältig ausgewählt!

Unser 
Manufaktur-Versprechen
Wir produzieren täglich mit viel Liebe und Handarbeit hoch-
wertigste Tiernahrung. Dabei machen wir es uns zur Aufgabe, 
stets unser Bestes sowohl für die Tiere, die mit unserer Nahrung 
leben, als auch für die Tiere, die zu Tiernahrung werden, zu geben. 

Verpackungen
Bei der Entwicklung Ihrer eigenen Futtermarke stehen Ihnen 
verschiedene Verpackungsmöglichkeiten zur Verfügung.  
Wir bieten Dosen und Pouches in verschiedenen Größen und 
Formen an.
Wir arbeiten eng mit Ihnen zusammen, um die besten Verpa-
ckungslösungen für Ihre Futtermarke zu finden.

Kausnacks: 
naturbelassen getrocknet
Für Trockenfutter, Kausnacks und Leckerli haben wir mittler-
weile einen eigenen Trocknungsofen in Betrieb genommen.
Die Trocknung ist eine Methode zur Haltbarmachung von  
Lebensmitteln durch Wasserentzug und gehört zu den ältes-
ten Konservierungsmethoden.
Der niedrige Feuchtegehalt schützt zum Beispiel vor dem 
Verderben von Lebensmitteln. Durch die Trocknung im Ofen 
mittels Warmluft mit niedriger Temperatur werden die Nähr-
stoffe geschont. Entsprechend unserer Philosophie ist das 
Fleisch naturbelassen und ohne Zusätze.

Nachhaltige 
Produktion
Manufaktur von Anfang an
Was aus innerer Überzeugung und mit Handabfüllung be-
gann, ist heute immer noch ein familiengeführtes mittel-
ständisches Unternehmen mit einer nachhaltigen Produk-
tionsstätte.

Wir sind stolz auf unsere eigene Produktion in handwerk-
licher Fertigung – eine echte Manufaktur.
Unser Team ist gerne dabei und produziert täglich mit viel 
Liebe hochwertiges Futter, um für Hunde und Katzen eine 
natürliche und artgerechte Ernährung zu ermöglichen. 

Ökologie und Nachhaltigkeit gehören zusammen
Unsere Manufaktur sollte ein Ort sein, in dem der ÖKO-Gedan-
ke auch gelebt wird und nicht nur Bio-Ware abgefüllt wird. Ent-
standen ist eine nachhaltige und ökologische Produktionsstätte 
nach modernsten Umwelt- und Energiestandards, zunächst mit 
Standort in Aßling und seit 2020 auch in Glonn.

Zertifizierte
Qualität
Unsere Produkte werden mit größter Sorgfalt und nach 
höchsten ökologischen Standards hergestellt. Die Zertifi-
zierung durch ABCERT ist für uns ein wichtiges Zeichen der 
Qualitätssicherung.

Eine CO2-arme 
Produktionsstätte
Wir wollten es richtig machen, kein Stückwerk. So entstand 
eine Produktionsstätte in Aßling, die das Wasser zur Er-
wärmung der Sterilisationsautoklaven aus der hauseigenen 
Zisterne entnimmt, die wiederum von einem neu geschla-
genen Brunnen gespeist wird. So wurde kein Verbrauchs-
wasser vergeudet. Die Abwärme der Kochung heizte die 
Büroräume der Verwaltung und des Versandes. Mit einer 
Photovoltaik-Anlage erzeugen wir unseren eigenen Strom. 


